OPOLSKI PANSTWOWY Zatacznik Nr 3

'|I' Ta : -,-r,:‘?-l--;r-fi,,.L.;I.:IL_:_,:_I__I,_. ok AT S -
IHI{FUL“ {1_';I.u',4:k ;‘1,‘1.\“-.'IJ'. 5 N oAV E‘,l\ﬁ}\Y F/PK/BZ/O 1 /0 l
ul. Mickiewicza 1
45-367 Opole Strona 1 z 6

Pieczec panstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

( ORYGINAL / KOPIA™ )

Nr HZ.9020.9.2019.AA Turawa, dnia 24.04.2019r.

(Miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/

Powiatowego/Granicznego ’ Inspektora Sanitarnego w Opolu

Anne Augustyniok — asystenta Oddziatu Higieny Zywnosci, Zywienia i Przedmiotow UZytku,
upowaznienie nr 14/19

............................................................................................................................................................

(imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 ust.1 pkt. 2, 3, 3a) i art. 25 ustawy z dnia 14 marca
1985r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2019r., poz. 59 z pdzn. zm.),
w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 11 § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania
administracyjnego (tekst jednolity Dz. U. z 2018r., poz. 2096 z poz. zm.).

Sposob przeprowadzania kontroli okre$la Procedura urzgdowej kontroli zywno$ci oraz materialow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig PK/BZ/01 okres$lona w zarzadzeniu nr 104/17
Gtownego Inspektora Sanitarnego z dnia 08 maja 2017r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatdw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt. 1 ustawy z dnia 06 marca 2018 r. prawo przedsigbiorcow
(Dz. U. z2018r. poz. 646 z podzn. zm.)“) oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE)
nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli
urzedowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodno$ci z prawem paszowym 1 Zywnosciowym
oraz regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 165 z 30.04.2004,
str. 1, z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, z p6zn. zm.) —
nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

I.Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zakladu.

1. Zaktad:

Dom Dziecka w Turawie

llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)

ul. Opolska 54, 46-045 Turawa

lllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

NIP  754-17-22-642
TEL. 77/42-12-022 FAX ... i, E-MAIL dom@wsparcie.com

Z.aklad objety nadzorem na podstawie: -

llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)
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2. Kierujacy zaktadem:
Waldemar Dzieszkowski — Dyrektor

iiiiiiiiiii

..............................................................................................................................................

(imie i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakladu:

Anna Usinska — Intendent

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

lllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola sanitarna obejmujgca ocene spetnienia wymagan
obowiqzujgcych przepisow prawnych dotyczqgcych stanu sanitarno-technicznego obiektu, jakosci
zdrowotnej Srodkow spozywczych, prowadzenia dokumentacji i zapisow w zakresie stosowanych
systemow dotyczgcych bezpieczenstwa zywnosci, sposobu Zywienia (w tym ocena jadtospisow).

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: nie uzyto

..........................................................................................................................................................

I1. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zaktadu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zaktad).

1.1. Stan techniczno-sanitarny zakladu.

1.1.1.

1.1.2.

4 [

1.1.4.

Uklad 1 rozplanowanie pomieszczen zaktadu (funkcjonalnos¢, krzyzowanie si¢ drog, przestrzen
robocza zakladu, zaplecze sanitarne pracownikOéw majacych kontakt z zywnoscig) —

W Domu Dziecka w Turawie (zwanym dalej ,, Domem dziecka”) w dniu kontroli mieszkato 15
wychowankow, w wieku od 6-18 lat;, maksymalnie placowka moze przyjgc 20 dzieci.
W placowce przygotowywano catodzienne positki od surowca do gotowego wyrobu.

Skontrolowano nastepujgce pomieszczenia: jadalnie, obieralnie warzyw z wydzielonym
miejscem do przechowywania i dezynfekcji jaj, zmywalnie naczyn kuchennych, kuchnie
wlasciwg z oknem do wydawania positkow, zmywalnie naczyn stotowych z oknem na zwrot
naczyn, magazyn warzyw i owocow, magazyn produktow suchych, magazyn mrozonek,
przebieralnia z dwudzielnymi szafkami na odziez oraz aneks kuchenny.

Otoczenie zaktadu, przestrzen robocza, funkcjonalnosc, krzyzowanie si¢ drog — bez uwag.

Stan techniczny pomieszczen zakladu (podtogi, Sciany, sufity 1 zamocowane w gorze elementy,
okna 1 inne otwory, drzwi, o$wietlenie pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych
1 magazynowych) — Stan techniczny wszystkich skontrolowanych pomieszczen byt wilasciwy,
spetnialt wymagania odpowiednich przepisow.

Skontrolowano takze aneks kuchenny, wtasciwie doposazony w niezbedny sprzet: kuchenke,
lodowke, czajnik elektryczny, mikrofalowke, naczynia, sztucce oraz zmywarke. Stan techniczny
i sanitarny bez zastrzezen.

Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscig (maszyny, urzgdzenia, sprzet wykorzystywane
w procesie produkcji/sprzedazy) — Meble kuchenne i powierzchnie robocze w skontrolowanych
pomieszczeniach ze stali nierdzewnej, w dobrym stanie technicznym, czyste. Urzgdzenia
chtodnicze, sprzet produkcyjny, naczynia stolowe wlasciwe do prowadzonych procesow,
wiasciwie przechowywane i tatwe do utrzymania w czystosci. W trakcie kontroli wycofano
z uzytkowania wyeksploatowane, rdzewiejqce blachy do pieczenia.

Instalacja wodna 1 kanalizacja zaktadu oraz systemy wentylacyjne — W zakresie gospodarki
wodno-sciekowej sytuacja w zaktadzie nie ulegta zmianie od czasu ostatniej kontroli. Instalacja
woda, kanalizacja, system wentylacji — bez uwag. Woda dostarczana wodociggiem sieciowym,
a cieplqg wode pozyskiwano z wilasnej kottowni.
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Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie — Zaklad zabezpieczono przed
dostepem owaddw, w oknach zamontowano siatki przeciwko owadom. W pomieszczeniu kuchni
zamontowano lampe UV. Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami — nie stwierdzono
obecnosé¢ szkodnikéw ani ich sladow. Sposob postepowania opisano w ,, Instrukcji
zabezpieczenia zaktadu przed szkodnikami” (zalgcznik nr 6). Placowka w razie potrzeby
wspotpracuje z firmqg Ustugi Odkazania Tepienia Owadow i Gryzoni, ul. Hubala 3D/5
w Opolu.

Gospodarka odpadami (przechowywanie i usuwanie odpadow) — Odpady pokonsumpcyjne
traktowano jako odpady komunalne, gromadzono w koszach wyposazonych w pokrywy i worki.
Odpady gromadzono w zamykanych kontenerach wywozonych przez firme¢ Remondis Opole
Sp. z 0.0. w Opolu zgodnie z harmonogramem lub na telefoniczne zgtoszenie (1 kontener 2500!
— odpady zmieszane,; 1 kontener 1100l — makulatura).

Zabezpieczenie przed dostepem 0sOb postronnych — bez uwag.

1.2. Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy.

L.l

1.2.2.

1.4.3.

Czysto§¢ pomieszczen zakladu, w tym $rodkow transportu. Procesy czyszczenia, mycia,
dezynfekcji w catym procesie technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakosc
wody wykorzystywanej w zakladzie — Stan sanitarno-higieniczny pomieszczen produkcyjnych,
magazynowych oraz aneksu nie budzil zastrzezen. Naczynia stolowe i kuchenne czyste,
w dobrym stanie i tatwe do utrzymania w czystosci. Naczynia stolowe myto wstepnie w zlewie
i wyparzano w zmywarko-wyparzarce firmy Asber. Czyste naczynia stotowe przechowywano
w zamykanej szafle.

Srodki myjgco—dezynfekujgce do mycia naczyn isprzetu zapewniono w odpowiedniej ilosci.
Umywalki do mycia ragk posiadaly cieplq i zimng wode oraz zaopatrzone byty w srodki do
mycia rgk i higienicznego ich suszenia.

Jaja uzywane do przygotowywania positkow przechowywano, myto i dezynfekowano
w pomieszczeniu obieralni. W wydzielonym miejscu znajduje si¢ zlew, w ktorym jaja myto
I dezynfekowano w naswietlaczu UV.

Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, w tym zachowanie fancucha
chtodniczego — Zapewniono wystarczajgcq ilos¢ urzgdzen chtodniczych (lodowko-zamrazarek
i zamrazarek) do przechowywania tatwo psujgcych si¢ Srodkow spozywczych. Urzgdzenia
chtodnicze znajdujgce sie na stanie zaktadu sprawne, wyposazone w termometry — temperatury
prawidlowe. Prowadzono na biezgco monitoring temperatur w urzqdzeniach chtodniczych —
okazano wypelniane na biezgco rejestry.

Podczas kontroli sprawdzono terminy przydatnosci do spozycia i daty minimalnej trwatosci
produktow znajdujgcych sie na stanie — nie stwierdzono uwag w tym zakresie.

Srodki spozywcze dostarczajg dostawcy wilasnymi Srodkami transportu: raz w tygodniu
(wedliny, nabial, warzywa i owoce, jaja), raz w miesigcu mrozonki oraz codziennie pieczywo
(Lista aktualnych dostawcow, zalgcznik nr 4). Prowadzono na biezgco oceng dostarczanych
surowcow i produktow spozywczych. Sposob postepowania w przypadku ewentualnych
niezgodnosci opisano w ,, Instrukcji przyjecia towaru oraz sposobu magazynowania” (zatqcznik

nr7).

Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia os6b majacych kontakt z zywnoscig —
Wymagania przepisow w tym zakresie zachowano. Osoby pracujgce w kuchni posiadaty
wlasciwg odziez ochronng (fartuch, czepek). Okazano do wglgdu aktualne orzeczenia lekarskie.

1.3. Zarzadzanie zakladem, Kkontrola wewnetrzna i systemy zarzadzania bezpieczenstwem
Zywnosci.

| P

Zaangazowanie kierownictwa 1 przygotowanie merytoryczne pracownikow (kwalifikacje
zatrudnionych pracownikow) — bez uwag.
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1.3.2. Wiarygodno$¢ przedsiebiorcy, w tym prawidtowosc¢ 1 terminowos¢ realizac)i nakazow ujetych
w decyzjach wilasciwych organdow PIS 1 gotowos¢ do wspoOtpracy — biezgca wspolpraca

z organami nadzoru.

1.3.3. Prawidlowo$¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP) - Zakiad pracuje w oparciu
o GHP, GMP i system HACCP. Zaktad posiada potrzebne instrukcje i procedury. Prowadzono
stosowne i biezgce zapisy (monitoring temperatur urzgdzen chlodniczych, karty kontroli
dostaw).

1.3.4. Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach — bez uwag.

1.3.5. Sledzenie produktu (traceability) — Dokumentacja prowadzona w tym zakresie pozwala na
odtworzenie drogi produktu i jego identyfikacje (w zalqczeniu ,, Lista aktualnych dostawcow”
zatqcznik nr 4).

1.3.6. Kontrola surowcow, polproduktow 1 wyrobéw gotowych przez producenta, w tym badania
wiascicielskie — Zaklad nie pobiera i nie przechowuje probek zywnosci.

1.3.7. Znakowanie — Podczas kontroli sprawdzono terminy przydatnosci do spozycia i daty
minimalnej trwatosci produktow znajdujgcych si¢ na stanie — nie stwierdzono uwag w tym
zakresie. W czasie kontroli wniesiono uwagi do niejednoznacznego oznakowania jadtospisow
w zakresie udzielania obowigzkowej informacji o sktadnikach lub substancjach pomocniczych
powodujgcych alergie lub reakcje nietolerancji. Kierownik placowki zobowiqgzal sie
niezwlocznie dostosowaé¢ do wymagan okreslonych dla Zywnosci nieopakowanej zgodnie
z ,,Rozporzqdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) Nr 1169/2011 z dnia
25 pazdziernika 2011r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zZywnosci
(Dz. U. UE L 2011r. 304/18) oraz zgodnie z ,, Rozporzgdzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi z dnia 23 grudnia 2014r. w sprawie znakowania poszczegolnych rodzajow srodkow
spozywczych” (Dz. U. z 2015r., poz. 29, z pozn. zm.).

1.4. Profil dzialalnosci zgodnie z kategoryzacja zakladow.

Zaklad zostat skategoryzowany jako zaklad zywienia zbiorowego zamknigtego, kategoria ryzyka
wedlug arkusza oceny zaktadu zywienia zbiorowego zamknigtego — niskie

lllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

Proces technologiczny produkcji positkow nie ulegt zmianie — w kuchni prowadzono produkcje
positkow (Sniadanie, obiad, podwieczorek, kolacja) od surowca do wyrobu gotowego. Kazdego dnia
drugie Sniadania wychowankowie przygotowujq sobie z produktow podanych na sniadanie, a kolacje
we wlasnym zakresie pod nadzorem wychowawcow z produktow wydanych przez paniq intendentke.
W kuchni zatrudniono 3 osoby. Wartos¢ catodobowego wyzywienia brutto wynosi ok. 12,5 zt/osobe.
Jadtospisy uktada intendent - wywieszano do wiadomosci. Wedtug oswiadczenia osoby uczestniczqcej
w kontroli podstawowe srodki spozywcze dostepne sq dla wychowankow przez catq dobe — srodkami
spozywczymi poza glownymi positkami dysponujq wychowawcy.

Dokonano teoretycznej oceny jadtospisow za okres 10 dni od 10.04.2019r. do 19.04.2019r.
(zatgcznik nr 3) korzystajgc z ,, Arkusza oceny dekadowej jadtospisow™ (zalgcznik nr 2), na jego
podstawie dekadowy jadtospis oceniono jako prawidiowy.

Pozostawiono materialy informacyjne: ,, Piramide Zdrowego Zywienia i Aktywnosci Fizycznej
dla dzieci i mlodziezy”, ,, 10 Zasad zdrowego Zywienia dzieci i mlodziezy”, , Jak czytac etykiety”, , Co
powinnismy wiedzie¢ o wartosci odzywczej Zywnosci”, materialy z kampanii ,, Mniej cukru, soli,
ttuszczu? Kupuje to!”.

Skontrolowano przestrzeganie ustawy z dnia 9 listopada 1995r. (Dz.U. z 1996r. Nr 10 poz. 55
z pozn. zm.) o ochronie zdrowia przed nastgpstwami uzZywania tytoniu i wyrobow tytoniowych,
w zakresie zakazu palenia papierosow w miejscach objetych zakazem - w pionie zZywienia nie
stwierdzono naruszen w kontrolowanym zakresie.
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I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisOw prawnych, ktore naruszono.

lllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

Integralna cze$¢ protokotu stanowig nastgpujace zataczniki: zalgcznik nr 1 — Arkusz oceny stanu
sanitarnego; zalgcznik nr 2 — Arkusz oceny dekadowej jadlospisow; zatgcznik nr 3 — Jadlospis za
okres od 10.04.2019r. do 19.04.2019r.; zalgcznik nr 4 — Lista aktualnych dostawcow; zatgcznik nr 5 —
Procedura postepowania z jajami stosowanymi do produkcji positkow, zalqcznik nr 6 — Instrukcja
zabezpieczenia zakladu przed szkodnikami, zatqcznik nr 7 — Instrukcja przyjecia towaru oraz sposob
magazynowania; zatqgcznik nr 8 — Instrukcja rozmrazania, mycia i dezynfekcji urzqdzen chiodniczych i
zamrazarek.

I11. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt ............... L LW gat. ff..cc..coes P e

UERBIRD ... s s 5 A S R GRS RS RS i SRR SRR ey eys SR e b e kR e ARG A
(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego ................ T ——— W WYBOKOSCL w cnsnsvsnssunsns e z1
(nr mandatu karnego)

Na POASTAWIE ...cvvvvneieieeeiieeeeeeeeeeeeeeae, N S S —
(podstawa prawna)

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia.................... RO nr.....-....

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: nie ustalono

lllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt. -

lllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

wlaéciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu .
Pan (i) wnosi / nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: ....— .....ccceiiinniinn,

5. Uwagl osoby Kontioligee]! . = causamusammmsminmssonsm s

6. Czas trwania kontroli: od 09"° do 13%

Protokot niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i omowieniu zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotaci.

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

lllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

(podac: numer strony protokotu, zatgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastgpujq)
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Asyst
Oddzialy Higi

bt YWNOSCI,
Zywienia i Prze '

tow Uzytku

\ Dému ' ' mer inz. A uoustyniok

( podpis osoby kontrolujgcej)

DYREKTQOR

Domu Dzieckly w Tyrawie

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi€ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

————

Wyniki kontroli dotyczg wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokdél nie moze by¢ bez zgody Opolskiego Panstwowego Wojewodzkiego Inspektora
Sanitarnego powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokoét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych 1 zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wilasciwego panstwowego inspektora

sanitarnego:

IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

") - zaznaczyé wlasciwe
) skresli¢ w przypadku podmiotow, ktérych nie dotycza przepisy o swobodzie dziatalnosci gospodarcze;
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Zatacznik do protokotu kontroli sanitarne;j
nr HZ.9020.9.2019.AA z dnia 24.04.2019r.

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ZYWIENIA

ZBIOROWEGO/ MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU

L.

Z ZYWNOSCIA

Dom Dziecka w Turawie,
ul. Opolska 54, 46-045 Turawa

INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU

NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Srednie Wysokie (wpisa¢
ND
(N) (S) (W) kiedy nie
dotyczy)
I Stan techniczno - sanitarny zakladu 0 9 18 1
I Uktad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — funkcjonalnos¢, krzyzowanie 0 2 + 0
si¢ drog, przestrzen robocza zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikow
majacych kontakt z zywnoscig.
2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podiogi, Sciany, sufity i zamocowane | 0 2 4 0
w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi, oswietlenie pomieszczen
produkcyjnych, sprzedazowych 1 magazynowych.
3 Powierzchnie stykajgce si¢ z zywnoscig. Maszyny, urzadzenia, sprzet 0 I 2 |
wykorzystywane w procesie produkcji/sprzedazy.
= Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy wentylacyjne. 0 1 . 0
5 Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami 1 ich zwalczanie. 0 I 2 0
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie 1 usuwanie odpadow. 0 1 2 0
7 Zabezpieczenie przed dost¢gpem 0sob postronnych. 0 1 2 0
Il Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 32 0
I Czystos¢ pomieszczen zaktadu, w tym srodkow transportu. Procesy 0 8 16 0
czyszczenia, mycia, dezynfekcji w catym procesie technologicznym (w tym
urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakos¢ wody wykorzystywanej w zakladzie.

1)

zaznaczyc wlasciwe
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2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, w tym 0 5 11 0
zachowanie tancucha chtodniczego.

3 Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia os6b majacych kontakt z 0 3 S 0
Zywnoscia.

II1 | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy zarzadzania 0 28 S6 4
bezpieczenstwem zywnosci

1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne pracownikow 0 2 4 0
(kwalifikacje zatrudnionych pracownikow).

2 Wiarygodnosc przedsigbiorcy, w tym prawidlowos¢ 1 terminowosc¢ realizacyji | 0 I 2 0
nakazow ujetych w decyzjach wiasciwych organdéw PIS 1 gotowos¢ do
wspotpracy.

3 Prawidtowos¢ procedur 1 ich realizacji 1 (GHP, GMP, HACCP). 0 9 17 0

4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7 0

5 | Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10 0

6 Kontrola surowcow, potproduktow 1 wyrobdéw gotowych przez producenta, 0 - 8 0
w tym badania wtascicielskie.

7 Znakowanie. 0 -4 8 .

IV | Profil dzialalnosci — zgodnie z kategoryzacja zakladow 0 4 8 4
Suma punktow 9
Suma punktow ogolem 9
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie

(N) (S) (W)

Ryzyko dla ocenianego zakladu niskie

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 50 pkt

Ryzyko srednie powyze] 15 do 50 pkt

Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR - ............ o T DT — YA B D - T VTT T

I11. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:
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(podpis osoby kontrolujacej)

ul. Opolska 56

46-045 Turawa skryt. poczﬁt.‘
tel/fax 77 421 20 22. email dmu@wﬁ;}qme.com
NIP: 784:17-22-842 REQON: 000205707
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Zalacznik 2

Arkusz oceny dekadowej jadlospisow — Dom Dziecka w Turawie
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Ocena koncowa sposobu zywienia/jadlospisu
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Niezaleznie od otrzymanej Kkoncowej punktacji nastepujace nieprawidlowosci

eliminu

0Z na ocene jadlospisu:

brak bialka pelnowartosciowego w jednym z glownych posilkow
(Sniadaniu, obiedzie, kolacji);

brak w dekadzie ryb i przetworow rybnych;
brak w dekadzie roslin straczkowych suchych;

srednia ocena dekadowa spozycia warzyw i/lub owocow <3 pkt.



